
Vår første gjestekveld hvor cognacen ble servert i tulipan glass med egen logo. På gjeste 
kvelden har gjestene med 1 flaske cognac av god kvalitet og som takk fikk våre gjester en 
gave eske med 2 glass og en liten overraskelse. (kan også kjøpes, se Cognac glass).
Etter første runde med smaking så serverte vi 3 retters middag før vi gikk igang med neste 
runde på smakingen.
Her var det cognacer i 2 kategorier. 3 var Brut cognacer og 3 var Cognac tradisjonell.                      
6 stk. cognacer av høy kvalitet. Vi klarte ikke helt og bli enige om en vinner så vi hentet frem 
en vsop som sammenlignings-grunnlag. Da sto utvalget frem som meget gode alle sammen.
De fleste landet på Svalbard XO og Leopold Gourmel XO i hver sin kategori. Det viser seg 
at det er vanskeligere når man har så mange gode cognacer på smakslisten. Vi noterte etter 
beste evne og konkluderte med at dette må gjentas.

Gjestekveld hos Kay Tore fredag 15.11.13
Gjester: Knut Einar, Ronny og Geir.

Test:
Thomas XO Bache Gabrielsen
Svalbard XO (Birkedal og Hartmann)
Moyet XO
Leopold Gourmel XO Age Du Fruit
Delamain Pure & Dry XO


